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Venta do Viño es un espacio destinado a dos bodegas de producción privada, orientadas 
a aquellos residentes cuya actividad principal no es la viticultura, sino que cultivan la uva 
principalmente para consumo propio. Por eso mismo, aunque su función principal es el 
embotellado, también sirve ocasionalmente para la venta del vino.

Bar do Viño se integra como el corazón de 
la revitalización de Infesta, ofreciendo un 
punto de encuentro para residentes y 
visitantes. Este espacio no solo pone a la 
venta los vinos producidos por los 
vecinos, sino también los de la Bodega 
Martin Codax, encontrando en el bar un 
lugar para comercializar y dar a conocer 
sus productos. 

El proyecto revitaliza la aldea de Infesta transformando su calle principal en un espacio adaptable que 
conecta los usos interiores con la vida urbana. Esta calle actúa como eje vertebrador y punto de encuentro 
para vecinos, visitantes y peregrinos de la ruta del vino Monterrei.

Las plantas bajas, antes ocupadas por bodegas, se destinan ahora a la producción, venta y cata de vino, 
con fachadas permeables que integran interior y exterior, fomentando la interacción social y dinamizando la 
economía local.

Las viviendas en las plantas superiores se organizan en torno a corredores exteriores, típicos de la 
arquitectura gallega, que además de facilitar el acceso, refuerzan el sentido de comunidad y ofrecen vistas 
a la calle.

El diseño flexible de la calle permite distintos usos, desde catas de vino y eventos festivos hasta la vida 
cotidiana, promoviendo la espontaneidad y la apropiación del espacio público. Así, el proyecto devuelve a 
la calle su papel central en la vida social y económica de Infesta.

Camiño do Viño es una experiencia inmersiva que conecta a los visitantes con la tradición 
vitivinícola de Infesta. El recorrido comienza en el exterior, donde se recoge y despalilla la uva, 
recuperando prácticas ancestrales. Luego, los visitantes acceden al interior a través de una 
pasarela elevada que les permite observar cada etapa del proceso: maceración, fermentación, 
prensado, envejecimiento y embotellado. La experiencia culmina con una cata de estos vinos 
locales.
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